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Gebratene Felchenfilets auf Gemüsestreifen, Salbeibutter
Salzkartoffeln 29.50

VEGI:
SPAGHETTI MIT OBWALDNERBAERLAUCHCREME, SPARGEL 



AKTUELLE GERICHTE

VORSPEISEN
SOUPE A L`OIGNON  14.00
Französiche Zwiebelsuppe mit einem Käse -Topping
 
SPARGELCREMESUPPE 13.50

GRATINIERTER DALLEWILER GEISKAESE 16.50
mit Honig und Tymian, auf Salaten

CREVETTES  GEANTES *Piri PIRI* 18.50
Gambaroni mit Kräutern, Knoblauch und Piri Piri
	BEEFSTEAK TARTAR  26.50
Rindsfilet Tatar  70 gr. von Hand gehackt, Toast und Butter

HAUPTGERICHTE
FILET DE FERA DU LAC


	*CAPRICE* 44.50
mit Bananen und Ananas
*SAUGE* 44.50
Gebraten mit Salbeibutter, Salzkartoffeln
*SAFRAN* 45.00
FELCHENFILET SAFRANSAUCE

«SPARGEL 47.00
Felchen mit Spargeln

POT AUX MOULES 27.50
es hed, wenn s hed

FLEISCH
TOURNEDOS *Cafe du paris* 52.20
Pommes frites und Gemüse
*CORDON BLEU*38.50
Schweins Cordon bleu mit Waadtländerkäse gefüllt, Pommes frites, Gemüse
Poulet Cordon-bleu 31.50

KALBSGESCHNETZELTES NACH ZÜRCHERART, 39.50
mit Rösti

	 FITNESTELLER 37.50
mit FISCHKNUSPERLI (hausgemacht) 150 GR. SAUCE TATAR
PASTA
AELPLERMAGGRONE im FINISHED IM KÄSELAIB
an Rahmsauce und Speckwürfeln 



	
	

	FONDUE MOITE MOITE AB ZWEI PERSONEN
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