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WILDBREET 
 

Als Aperitif empfehlen wir Ihnen einen Jägersfraudrink. 
Prosecco und Cassislikör 

9,50 
 
 
 

VORSPEISEN 
KUERBISCREMESUPPE  11,50 
mit Rahmhaube 
SALAT DE SAISON 
Herbstlicher  Salat mit marinieten Pilzen 15,00  
 
HAUPTGERICHTE „es hed solangs hed 
mit selbst zerwirktem Reh 
 
RUECKENMEDAILLONS 42,50 
Auf Wildrahmsauce, hausgemachte Spätzli, Rotkraut mit Marroni,  
Rosenkohl, Preiselbeeraepfel. 
 
GESCHNETZELTES „CALVADOS“ 39,50 
Rehgeschnetzeltes an Wildrahmsauce mit Apfelstücken und 
Calvados,  
Spätzli, Rotkraut mit Marroni 
 
REHSCHNITZEL 41,00 
Saftige Schnitzel auf Wildrahmsauce 
Spätzli, Rotkraut mit Marroni, Preiselbeeraepfeln und Rosenkohl 
 
REHPFEFFER AB DEM 22. SEPTEMBER 30,50 
mit Spätzli, Rotkraut mit Marroni, Preiselbeeraepfeln 
 
DESSERT 
Crepes au caramel, hausgemachtes Crepes mit Caramelglace 14,50 

 
WEINE 

  1 dl.  FLASCHE 
MASI COMMPORORIN  7.50 49.00 
ST. CHRISTINA *VILLA ANTONARI* 

 

 


